ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA SERVICIO SOCIAL: __CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
i ] TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(ddimm/aaaa) | T'EMPODECOMIDA | e | ) pREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros | (@ramos/litros TIEMPO EN CEEEARYAENES
. Junidad) MINUTOS
Junidad) g e g e g e INICIAL | FINAL
e e Evalte Evallie Evalte Evalte
entre2y| entre2y |entre2y SI NO
10 10 10 entre 2y 10
01/10/2022 DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
01/10/2022 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE [CARNE 100) 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
01/10/2022 DESAYUNO PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 60, 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
01/10/2022 DESAYUNO GRANADILLA GRANADILLA 80, 80| x X X NA NA NA 9 8 8 8 10
01/10/2022 NUEVES GALLETA WAFER GALLETA WAFER 60, 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
01/10/2022 NUEVES ENSALADA DE FRUTAS ~ |PAPAYA MELON 80 80 x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
01/10/2022 ALMUERZO CARNE DE RES GUISADA  [CARDE RES 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
01/10/2022 ALMUERZO ARROZ CON ESPINACA  |ARROZ 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
01/10/2022 ALMUERZO [FECA DE AHUYAMA CON ALVEHAHUYAMA 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
01/10/2022 ALMUERZO PAPA EN SALSA CRIOLLA  [PAPA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
01/10/2022 ALMUERZO SOPA DE CEBADA PAPA CEBADA 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
01/10/2022 ALMUERZO LIMONADA CON AZUCAR  |LIMON 60, 80| x X X 90 5 3 9 8 8 8 10
01/10/2022 ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ |LECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
01/10/2022 ONCES PAN ROLLO PAN ROLLO 60, 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
01/10/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA  [PECHUGA 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
01/10/2022 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 100 120 X X X 60 4 88| o9 8 8 8 10
01/10/2022 CENA AJIACO PAPA 150 230 X X X 100 4 89| o9 8 8 8 10
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO___ TIPO DE DOCUMENTO:__CC____N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO___




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
02/10/2022 PESAYUNQ COLADA DE AVENA LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
02/10/2022 PESAYUNQ HUEVOS PERICOS HUEVO 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
02/10/2022 PESAYUNQ PAN HOJALDRADO PAN NA NA NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9
02/10/2022 PESAYUNQ PAPAYA PICADA PAPAYA 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
02/10/2022 | NUEVES BATIDO DE FRESA FRESA 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
02/10/2022 | NUEVES AVENA EN OJUELAS LECHE 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
02/10/2022 JALMUERZCENE DE CERDO EN SALSA DE NCERDO 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9
02/10/2022 |ALMUERZ{ ARROSZ CON AJONJOLI  |ARROZ 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
02/10/2022 |ALMUERZ{ ~ VERDURA ORIENTAL VERDURAS 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
02/10/2022  JALMUERZQ PAPA DORADA PAPA 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
02/10/2022 |ALMUERZ{ CAZUELA DE GARBANZO |GARBANZO 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
02/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE MANGO MANGO 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
02/10/2022 | ONCES CHOCOLATE EN LECHE  |LECHE 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9
02/10/2022 | ONCES AREPA AREPA 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9
02/10/2022 CENA CARNE DE RES CARNE DE RES 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9
02/10/2022 |CENA CALABAZA Y MAIZ GUISADO  |CALABAZA 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9
02/10/2022 |CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
03/10/2022 PESAYUNQ TE EN LECHE LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
03/10/2022 PESAYUNCEALDO DE PAPA CON PECHUG|PECHUGA 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
03/10/2022 PESAYUNQ AREPA AREPA 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
03/10/2022 PESAYUNC  CMPOTA DE MANZANA  |MANZANA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
03/10/2022 | NUEVES | SORBETEDE GUANABANA |GUANABANA 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
03/10/2022 | NUEVES CROISSANT CROISSANT 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
03/10/2022  JALMUERZQ FILETE DE PESCADO PESCADO 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
03/10/2022 |ALMUERZ{ ~ ARROZ AL PIMENTON ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
03/10/2022 |ALMUERZC ENSALADA CAMPESINA  |MAIZ TIERNO 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
03/10/2022 |ALMUERZ{ PAPA CRIOLLA GUISADA  |PAPA CRIOLLA 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
03/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE PINA PINA 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
03/10/2022 |ALMUERZ{ ~ SOPADE CONCHITAS PAPA CRIOLLA 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
03/10/2022 | ONCES CAFE CON LECHE LECHE 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
03/10/2022 | ONCES MOGOLLA NEGRA MOGOLLA 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
03/10/2022 CENA POLLO DORADO POLLO 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
03/10/2022 |CENA ARROZ BLANCO ARROZ 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
03/10/2022 |CENA SOPA DE AHUYAMA AHUYAMA 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
04/10/2022 PESAYUNCPPLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
04/10/2022 PESAYUNQ HUEVO REVUELTO HUEVO 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
04/10/2022 PESAYUNC  PAN TAJADO INTEGRAL  |PAN INTEGRAL 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
04/10/2022 PESAYUNQ BANANO BANANO 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
04/10/2022 | NUEVES SORBETE DE MORA MORA 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
04/10/2022 | NUEVES PAN DE QUESO PAN DE QUESO 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
04/10/2022 |ALMUERZJ  POLLOEN SALSABBQ  |POLLO 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
04/10/2022 |ALMUERZ{ ~ ARROZ AL CILANTRO ARROZ 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
04/10/2022  JALMUERZQ CUBIOS GUISADO CUBIOS 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
04/10/2022 |ALMUERZd  CHIPS DE ARRACACHA  |ARRACACHA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
04/10/2022 |ALMUERZ{ ~ SOPA DE VERDURAS VERDURAS 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
04/10/2022 |ALMUERZC  JUGO DE GUANABANA  |GUANABANA 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
04/10/2022 | ONCES PETO DE MAIZ DULCE MAIZ PETO 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
04/10/2022 | ONCES UVAS UVAS 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
04/10/2022 CENA TERNERA GUIZADA TERNERA 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
04/10/2022 |CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
04/10/2022 |CENA TE EN LECHE TE 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
05/10/2022 PESAYUNQ CHOCOLATE LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
05/10/2022 PESAYUNC QUESO DOBLE CREMA  |QUESO 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
05/10/2022 PESAYUNQ TOSTADA TOSTADA 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
05/10/2022 PESAYUNQ PaATILLA PATILLA 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
05/10/2022 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
05/10/2022 | NUEVES TORTA NEGRA TORTA 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
05/10/2022 |ALMUERZJ CARNE DE RES EN BISTECK |BISTECK 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
05/10/2022 |ALMUERZd  TORTILLA DE ACELGA  |ACELGA 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
05/10/2022  JALMUERZCPLATANO MADURO COCINADO|PALATANO 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
05/10/2022  JALMUERZQ SOPA DE PAJARILLA PAJARILLA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
05/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE MORA MORA 120 110 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
05/10/2022  JALMUERZQ ARROZ BLANCO ARROZ 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
05/10/2022 | ONCES |OLADA DE AVENA CON BABANJLECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
05/10/2022 | ONCES TORTA DE NARANJA TORTA DE NARANJA 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
05/10/2022 CENA GULASH DE CARNE GULASH 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
05/10/2022 |CENA ARROZ PAJARITO ARROZ 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
05/10/2022 |CENA SOPA DE GUINEO GUINEO 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- ] TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
ADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA ‘ Junidad) MINUTOS
Junidad) g & & & & & INICIAL | FINAL
® °c EvallGe Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
06/10/2022 PESAYUNC|DA DE FECULA DE MAIZ CON NLECHE 80 80 X X X 80 87 81 8 8 9 9 8
06/10/2022 PESAYUNCCALDO DE PAPA CON HUEVO |HUEVO 69 60 X X X 60 86 83 8 8 9 9 8
06/10/2022 PESAYUNQ AREPUELAS AREPUELAS NA NA NA NA NA NA NA NA 8 8 9 9 8
06/10/2022 PESAYUNQ MORA MORA 100 100 X X X NA 3 4 8 8 9 9 8
06/10/2022 | NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 80 90 X X X NA 3 4 8 8 9 9 8
06/10/2022 | NUEVES MANTECADA MANTECADA 80 80 X X X NA 87 83 8 8 9 9 8
06/10/2022 | NUEVES BANANO BANANO 100 9| x X X NA NA NA 10 10 10 10 10
06/10/2022 |ALMUERZCFARNE DE CERDO DEMECHAD/CERDO 120 100 X X X 120 85 81 8 8 9 9 8
06/10/2022 |ALMUERZd  PASTAEN SALSAROJA  |SPAGUETI 60 sof x X X 90 89 78 8 8 9 9 8
06/10/2022 |ALMUERZC| ENSALADA ROJA CON LIMON |REMOLACHA 60 g x X X 80 85 77 8 8 9 9 8
06/10/2022 |ALMUERZ( PAPA EN CHUPE PAPA 90 60| x X X 120 80 78 8 8 9 9 8
06/10/2022 |ALMUERZ( SOPA DE PATACON PATACON 100 100 X X X 150 89 76 8 8 9 9 8
06/10/2022 |ALMUERZd JUGO DE TOMATE DE ARBOL |TOMATE DE ARBOL 80 120 X X X 60 3 8 8 8 9 9 8
06/10/2022 | ONCES | FRUTA PICADA CON QUESO |MANGO PAPAYA 100 120 X X X 35 87 84 8 8 9 9 8
06/10/2022 | ONCES GALLETA DE LECHE GALLETAS DE LECHE 90 60 X X X 60 81 78 8 8 8 9 8
06/10/2022 | CENA [ILETE DE PESCADO GRISADO|PESCADO 100 100 X X X 90 89 76 8 8 9 9 8
06/10/2022 |CENA  |TORTILA DE VERDURAS TVERDURAS 120 100 X X X 90 79 74 8 8 9 9 8
06/10/2022 |CENA PURE DE PAPA PAPA 80 100 X X X 60 78 71 8 8 8 9 8




NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO___  TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO___




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTADC.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] ] TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADROQ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO ;
(ddimm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/iitros | (@ramosfliras UIENFO EX CEERYACIONES
COMIDA ; Junidad) MINUTOS
Junidad) &l @ &l @ &l @ INICIAL | FINAL
@ o°c Evalle Evalle Evalle Evalde
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
07/10/2022 |PESAYUNOAGUA DE PANELA CON LECHE|LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9 9
07/10/2022 PESAYUNQ HUEVO COCIDO HUEVO COCIDO 55 55| X X X 30 80 75 9 9 9 9 9
07/10/2022 PESAYUNQ PAN ROLLO PAN ROLLO 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9 9
07/10/2022 PESAYUNQ ENVUELTO ENVUELTO 80 70l x X X 50 8 3 9 9 9 9 9
07/10/2022 | NUEVES |PICADO DE MANGO Y PAPALLAPICADO DE MANGO 60 44| X X X NA NA NA 9 9 9 9 9
07/10/2022 | NUEVES PICADO DE MANGO Y PAPALLAPICADO DE PAPALLA 55 50| X X X NA NA NA 9 9 9 9
07/10/2022 | NUEVES QUESO QUESO 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9 9
07/10/2022 |ALMUERZQPECHUGA EN SALSA CRIOLLA|PECHUGA 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9 9
07/10/2022 |ALMUERZQ ARROZ CON SANAHORIA |ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9 9
07/10/2022 |ALMUERZQ ARROZ CON ZANAHORIA |ARROZ 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9 9 9
07/10/2022 |ALMUERZJ ENSALADA PICO DE GALLO |PICO DE GALLO 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9 9
07/10/2022 |ALMUERZQ SOPA DE AVENA AVENA 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9 9
07/10/2022 |ALMUERZQ JUGO DE MORA MORA 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9 9
07/10/2022 | ONCES SORBETE DE MANGO MANO 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9 9
07/10/2022 | ONCES PAN BLANDO PAN 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9 9
07/10/2022 CENA |RNE DE RES EN SALSA CRIOL|CARNE DE RES 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9 9
07/10/2022 |CENA PLATANO MADURO PLATANO MADURO 60 120 X X X 70 86 80| 9 9 9 9 9
07/10/2022 |CENA SOPA DE ARROZ ARROZ 60 120 X X X 120 78 7|l o 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NNOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO___




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
08/10/2022 PESAYUNQ COLADA DE AVENA LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
08/10/2022 PESAYUNC}ALDO DE PAPA CON PECHUG|PECHUGA 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
08/10/2022 PESAYUNQ ALMOJABANA ALMOAJABANA 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
08/10/2022 PESAYUNQ GRANADILLA GRANADILLA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
08/10/2022 | NUEVES HELADO HELADO 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
08/10/2022 | NUEVES GALLETAS DE LECHE GALETAS DE LECHE 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
08/10/2022 |ALMUERZCRRNE DE CERDO A LA NARANJCERDO A A NARANJA 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
08/10/2022  JALMUERZQ ARROZ PAJARITO ARROZ PAJARITO 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
08/10/2022 |ALMUERZC  TAJADA DE AGUACATE  |AGUACATE 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
08/10/2022 |ALMUERZ{ PAPA CRIOLLA DORARA  |PAPA CRIOLLA 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
08/10/2022  JALMUERZQ SOPA DE GUINEO GUINEO 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
08/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE MANGO MANGO 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
08/10/2022 | ONCES [|PLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
08/10/2022 | ONCES CROISSANT CRROISSAN 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
08/10/2022 CENA [E DE PESCADO EN SALSA CR{PESCADO 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
08/10/2022 |CENA VERDURAS SALTEADAS VERDURA 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
08/10/2022 |CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ PAJARITO 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
09/10/2022 PESAYUNCPLADA DE FECULA DE GUAYAFLECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
09/10/2022 PESAYUNC  HUEVO EN TORTILLA HUEVO 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
09/10/2022 PESAYUNQ ARROZ BLANCO ARROZ 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
09/10/2022 PESAYUNQ GUAYABA GUAYABA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
09/10/2022 | NUEVES CUAJADA CUAJADA 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
09/10/2022 | NUEVES PAN COCO PAN 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
09/10/2022 |ALMUERZd CARNE DE RES MOLIDA  |CARNE MOLIDA 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
09/10/2022  JALMUERZQ ARROZ BLANCO ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
09/10/2022 |ALMUERZ{  RODAJAS DE TOMATE  |TOMATE 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
09/10/2022  JALMUERZQ PLATANO COCIDO PLATANO 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
09/10/2022 |ALMUERZd  CAZUELA DE FRIJOLES  |FRIJOLES 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
09/10/2022 |ALMUERZC  LIMONADA DE PANELA  |LIMON 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
09/10/2022 | ONCES FLAN FLAN LECHE 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
09/10/2022 | ONCES PATILLA PICADA PATILLA 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
09/10/2022 CENA PECGUGA DESMECHADA  [PECGUGA 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
09/10/2022 |CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
09/10/2022 |CENA SOPA DE FIDEOS FIDEOS PAPA 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
10/10/2022 PESAYUNCPLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
10/10/2022 PESAYUNQ QUESO CAMPESINO QUESO 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
10/10/2022 PESAYUNQ TORTA DE MAIZ TORTA DE MAIZ 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
10/10/2022 PESAYUNQ MANGO PICADO MANGO 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
10/10/2022 | NUEVES BATIDO DE MORA LECHE 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
10/10/2022 | NUEVES AVENA AVENA 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
10/10/2022 |ALMUERZCFARNE DE CERDO AGRIDULCE|CERDO 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
10/10/2022 |ALMUERZJ MACARRONES CON QUESO |MACARRONES 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
10/10/2022 |ALMUERZd  POTECA DE AHUYAMA  |AHUYAMA 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
10/10/2022 |ALMUERZQ PAPA EN CHUPE PAPA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
10/10/2022 |ALMUERZJSOPA DE CUCHUCO DE TRIGO|CHUCHO DE TRIGO 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
10/10/2022 |ALMUERZQ JUGO DE GUAYABA GUAYABA 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
10/10/2022 | ONCES GALLETA DE AVENA GALLETA 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
10/10/2022 | ONCES BALADA DE FRUTAA CON YOG|PAPAYA MANGO MELON 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
10/10/2022 CENA | CARNE DERES AL CILANTRO |CARNE DE RES 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
10/10/2022 |CENA TORTILLA DE ACELGA ACELGA 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
10/10/2022 |CENA ESPAGUETI ESPAGUETI 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
11/10/2022 PESAYUNQ TE EN LLECHE LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
11/10/2022 PESAYUNC EMPAREDADO DE QUESO |QUESO 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
11/10/2022 PESAYUNQ PAPAYA PICADA PAPAYA NA NA NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9
11/10/2022 PESAYUNQ TINTO CAFE 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
11/10/2022 | NUEVES SORBETE DE FEIJOA LECHE 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
11/10/2022 | NUEVES MANTECADA MANTECADA 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
11/10/2022 |ALMUERZCPLLO EN SALSA CHAMPINONE{POLLO 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9
11/10/2022 |ALMUERZ(SALADA DE PEPINO COHOMBHLECHUGA PEPINO 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
11/10/2022 |ALMUERZQ PURE DE YUCA YUCA 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
11/10/2022 |ALMUERZQ SOPA CARMELITA PAPA 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
11/10/2022 |ALMUERZd  JUGO DE MARACUYA MARACUYA 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
11/10/2022 |ALMUERZJ ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
11/10/2022 | ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9
11/10/2022 | ONCES FRESA PICADA FRESA 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9
11/10/2022 CENA CARNE DE RES PICADA  |CARNE DE RES 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9
11/10/2022 |CENA ARROZ BLANCO ARROZ 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9
11/10/2022 |CENA SANCOCHITO PAPA 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
12/10/2022 PESAYUNQ CAFE EN LECHE LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
12/10/2022 |PESAYUNC|CALDO DE PAPA CON CARNE [CARNE 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
12/10/2022 PESAYUNQ PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
12/10/2022 PESAYUNQ GRANADILLA GRANADILLA 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
12/10/2022 | NUEVES GALLETA WAFER GALLETA WAFER 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
12/10/2022 | NUEVES | ENSALADA DE FRUTAS  |PAPAYA MELON 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
12/10/2022 |ALMUERZ{ CARNE DE RES GUISADA |CARDE RES 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
12/10/2022 |ALMUERZJ  ARROZ CON ESPINACA  |ARROZ 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
12/10/2022 |ALMUERZCQFECA DE AHUYAMA CON ALVEJAHUYAMA 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
12/10/2022 |ALMUERZC PAPA EN SALSA CRIOLLA [PAPA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
12/10/2022 |ALMUERZQ SOPA DE CEBADA PAPA CEBADA 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
12/10/2022 |ALMUERZ{ LIMONADA CON AZUCAR  |LIMON 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
12/10/2022 | ONCES |COLADA DE FECULA DE MAIZ |LECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
12/10/2022 | ONCES PAN ROLLO PAN ROLLO 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
12/10/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA  [PECHUGA 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
12/10/2022 |CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
12/10/2022 |CENA AJIACO PAPA 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
13/10/2022 PESAYUNQ CAFE EN LECHE LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
13/10/2022 |PESAYUNC|CALDO DE PAPA CON CARNE [CARNE 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
13/10/2022 PESAYUNQ CROISSANT CROISSANT 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
13/10/2022 PESAYUNQ PATILLA PICADA PATILLA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
13/10/2022 | NUEVES TE EN LECHE LECHE 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
13/10/2022 | NUEVES PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
13/10/2022 |ALMUERZCBREBARRIGA EN SALSA CRIOLSOBREBARRIGA 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
13/10/2022 |ALMUERZQ ARROZ BLANCO ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
13/10/2022 |ALMUERZQ CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
13/10/2022 |ALMUERZQ PAPA AL PEREJIL PAPA 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
13/10/2022 |ALMUERZQ SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
13/10/2022 |ALMUERZQ JUGO DE MORA MORA 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
13/10/2022 | ONCES MELON PICADO MELON 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
13/10/2022 | ONCES CANDIL LECHE 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
13/10/2022 CENA GALLETAS INTEGRALES  |GALLETAS 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
13/10/2022 |CENA CARNE DE CERDO A LA BBQ |CERDO 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
13/10/2022 |CENA SOPA DE MAZORCA MAZORCA 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
14/10/2022 PESAYUNQ CHOCOLATE EN LECHE  |LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
14/10/2022 PESAYUNQ TAMAL TAMAL 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
14/10/2022 PESAYUNQ PAN BLANDO PAN BLANDO 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
14/10/2022 PESAYUNQ NARANJA NARANJA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
14/10/2022 | NUEVES UVAS UVAS 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
14/10/2022 | NUEVES GALLETA GALLETAS 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
14/10/2022 |ALMUERZCRNE DE RES Y PECHUGA PICA|PECHUGA 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
14/10/2022 |ALMUERZQ ARROZ CON FIDEOS ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
14/10/2022 |ALMUERZCF TOMATE CEBOLLA CABEZON|TOMATE LECHUGA 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
14/10/2022 |ALMUERZ( YUCA COCIDA YUCA 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
14/10/2022 |ALMUERZQ SOPA DE MAIZ MAIZ 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
14/10/2022 |ALMUERZC  JUGO DE GUANABANA  |GUANABANA 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
14/10/2022 | ONCES | COLADE DE FECUL DE MAIZ |LECHE 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
14/10/2022 | ONCES PAN DE QUESO PAN DE QUESO 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
14/10/2022 CENA [EMENRA A LAS FINAS HIERVA{TERNERA 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
14/10/2022 |CENA VERDURAS CHINAS VERDURAS 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
14/10/2022 |CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
15/10/2022 PESAYUNQ COLADA DE AVENA LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
15/10/2022 PESAYUNQ HUEVO PERICO HUEVO 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
15/10/2022 PESAYUNQ ARROZ BLANCO ARROZ NA NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9
15/10/2022 PESAYUNQ FRESA PICADA FRESA 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
15/10/2022 | NUEVES HELADO HELADO 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
15/10/2022 | NUEVES MANTECADA MANTECADA 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
15/10/2022 |ALMUERZCCARNE DERES DESMECHADA |CARNE DE RES 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9
15/10/2022 |ALMUERZQ ARROZ AL PEREJIL ARROZ 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
15/10/2022 |ALMUERZC ENSALADA CAMPESINA  [LECHUGA MAIZ 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
15/10/2022 |ALMUERZ( PAPA COCIDA PAPA 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
15/10/2022 |ALMUERZ{ ~ SOPA DE VERDURAS PAPA 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
15/10/2022 |ALMUERZ( NARANJADA NARANJA 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
15/10/2022 | ONCES SORBETE DE CURUBA  [CURUBA 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9 100
15/10/2022 | ONCES CROISSANT CROISSANT 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9 90
15/10/2022 CENA POLLO GUISADO POLLO 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9 100
15/10/2022 |CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9 120
15/10/2022 |CENA LECHE CALIENTE LECHE 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9 80

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __CENTRO DE PROTECCION SOCIAL

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
16/10/2022 PESAYUNQ TE EN LLECHE LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
16/10/2022 PESAYUNCQ EMPAREDADO DE QUESO |QUESO 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
16/10/2022 PESAYUNQ PAPAYA PICADA PAPAYA 100 100 NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9
16/10/2022 PESAYUNQ TINTO CAFE 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
16/10/2022 | NUEVES SORBETE DE FEIJOA LECHE 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
16/10/2022 | NUEVES MANTECADA MANTECADA 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
16/10/2022 |ALMUERZCPLLO EN SALSA CHAMPINONE{POLLO 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9
16/10/2022 |ALMUERZ(SALADA DE PEPINO COHOMBHLECHUGA PEPINO 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
16/10/2022 |ALMUERZQ PURE DE YUCA YUCA 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
16/10/2022 |ALMUERZQ SOPA CARMELITA PAPA 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
16/10/2022 |ALMUERZ{  JUGO DE MARACUYA MARACUYA 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
16/10/2022 |ALMUERZC ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
16/10/2022 | ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9
16/10/2022 | ONCES FRESA PICADA FRESA 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9
16/10/2022 CENA CARNE DE RES PICADA  |CARNE DE RES 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9
16/10/2022 |CENA ARROZ BLANCO ARROZ 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9
16/10/2022 |CENA SANCOCHITO PAPA 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA, SERVICIO SOCIAL: _ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINA 9
] ] TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| —TERMINADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ASEPTABILIDAD
PESO
PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/imm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (@ramostlitros TEMPOEN OESERVACIONES
N /unidad) MINUTOS
Junidad) g ® g ® g ® INICIAL | FINAL
CC CC Evalie Evalle evalue Evallie
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO

10 10 10 10
17/10/2022 DESAYUNO  PLADA DE FECULA DE GUAYAHLECHE 80 80 X X X 80 87 81 8 9 9 9
17/10/2022 DESAYUNO HUEVO EN TORTILLA HUEVO 69 60 X X X 60 86 83 8 9 9 9
17/10/2022 DESAYUNO ARROZ BLANCO ARROZ 50 101] X X X 60 25 89 8 9 9 9
17/10/2022 DESAYUNO GUAYABA GUAYABA 100 100] X X X NA 3 4 8 9 9 9
17/10/2022 NUEVES CUAJADA CUAJADA 80 90 X X X NA 3 4 8 9 9 9
17/10/2022 NUEVES PAN COCO PAN 80 80 X X X NA 87 83 8 9 9 9
17/10/2022 ALMUERZO CARNE DE RES MOLIDA  |CARNE MOLIDA 120 100 X X X 120 85 81 8 9 9 9
17/10/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 60 8o X X X 90 89 78 8 9 9 9
17/10/2022 ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 90 60| X X X 120 80 78 8 9 9 9
17/10/2022 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES  |FRIJOLES 100 100 X X X 150 89 76 8 9 9 9
17/10/2022 ALMUERZO ENSALADA ROJA REMOLACHA 65 60| X X X 120 4 65 8 8 8 8
17/10/2022 ALMUERZO LIMONADA DE PANELA  |LIMON 80 120 X X X 60 3 8 8 9 9 9
17/10/2022 ONCES FLAN FLAN LECHE 100 120 X X X 35 87 84 8 9 9 9
17/10/2022 ONCES PATILLA PICADA PATILLA 90 60 X X X 60 81 78 8 9 9 9
17/10/2022 CENA PECGUGA DESMECHADA  |PECGUGA 100 100 X X X 90 89 76 8 9 9 9
17/10/2022 |CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ 120 100] X X X 90 79 74l 8 9 9 9
17/10/2022 |CENA SOPA DE FIDEOS FIDEOS PAPA 80 100 X X X 60 78 7|l 8 9 9 9

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO____




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO.

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
i i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| —TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
TIEMPO A0 PESO NETO
(dd;:mE;:/Zgaa) c oliAEm . DE LA gggg/?:/xcm’m DEI’_\‘ gl’:/ll r\EAsEETo (graBr'r-\\’:JJs-l;I(izros (grj"umni‘;zg‘)"’s TI{AEII\!\?S'I(')OESN LRSS
Junidad) sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL ) )
B °c Evalle Evalte Evalle Evalie
em;.eoz y ent;-eoz y em;.eoz y entre 2y 10 S| NO
18/10/2022 PESAYUNO AGUA DE PANELA PANELA 80| 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9 9
18/10/2022 PESAYUNQ CALDO CON HUEVO HUEVO 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9 9
18/10/2022 PESAYUNQ ALMOJABANA ALMOJABANA NA NA NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9 9
18/10/2022 PESAYUNQ BANANO BANANO 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9 9
18/10/2022 | NUEVES GALLETA WAFFER GALLETA WAFFER 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9 9
18/10/2022 | NUEVES SHAMPUS PAPAYA MELON 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9 9
18/10/2022 | NUEVES SHAMPUS BOLA DE HELADO 60| 60 X X X NA 4 5 10 10 10 10 10
18/10/2022 [ALMUERZ( PICADA CARNE DE CERDO 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9 9
18/10/2022 |ALMUERZ( PICADA CHORIZO 35 35 X X X 120 85 81 9 8 7 9 9
18/10/2022 |[ALMUERZ( PICADA MORCILLA 35 35 X X X 120 85 81 9 8 7 9 9
18/10/2022 |JALMUERZ( ARROZ AL CILANTRO ARROZ 50| 01 X X X 90 89 78 9 8 7 9 9
18/10/2022 |ALMUERZJ  TAJADA DE AGUACATE  |AGUACATE 60 60| X X X 0 23 6 9 8 7 9 9
18/10/2022 |ALMUERZJ  TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9 9
18/10/2022 |ALMUERZ{ SOPA DE MENUDENCIAS  |PAPA 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9 9
18/10/2022 |JALMUERZ( JUGO DECURUBA CURUBA 80| 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9 9
18/10/2022 ONCES PLADA DE AVENA CON GUAYAHLECHE 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9 9
18/10/2022 ONCES TORTA DE BANANO TORTA DE MABANO 90| 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9 9
18/10/2022 CENA FILETE DE PESCADO PESCADO 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9 9
18/10/2022 |CENA CALABAZA GUIZADA CALABAZA 120 100 X X X 90 79 74| 9 8 7 9 9
18/10/2022 |CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ 80| 100 X X X 60 78 71 9 8 7 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NNOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO___

TIPO DE DOCUMENTO:__CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO___




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y il 2 6 Sl NO
10 10 10 y
19/10//2022 PESAYUNCPLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 80 80 X X X 80 87 81 8 8 8 9
19/10//2022 PESAYUNC|CALDO DE PAPA CON CARNE [CARNE 69 60 X X X 60 86 83 8 8 8 9
19/10//2022 PESAYUNQ PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ NA NA NA NA NA NA NA NA 8 8 8 9
19/10//2022 PESAYUNQ MORA MORA 100 100 X X X NA 3 4 8 8 8 9
19/10//2022 | NUEVES [OTILLA DE AVENA CON BANANHUEVO 80 90 X X X NA 3 4 8 8 8 9
19/10//2022 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 80 80 X X X NA 87 83 8 8 8 9
19/10//2022 |ALMUERZCJETE DE PESCADO AL PIMENT{PESCADO 120 100 X X X 120 85 81 8 8 8 9
19/10//2022 |ALMUERZJ ~ ARROZ AL CIALNTRO ARROZ 60 80| X X X 90 89 78 8 8 8 9
19/10//2022 |ALMUERZC  ENSALADA AGRIDULCE  |REPOLLO 60 9| X X X 80 85 77 8 8 8 9
19/10//2022 |ALMUERZ( PURE DE PAPA PAPA 90 60| X X X 120 80 78 8 8 8 9
19/10//2022 |ALMUERZ( SOPA DE AVENA PAPA 100 100 X X X 150 89 76 8 8 8 9
19/10//2022 |ALMUERZd ~ JUGO DE MARACUYA MARACUYA 80 120 X X X 60 3 8 8 8 8 9
19/10//2022 | ONCES FLAN FLAN 100 120 X X X 35 87 84 8 8 8 9
19/10//2022 | ONCES PAPAYA PICADA PAPAYA 90 60 X X X 60 81 78 8 8 8 9
19/10//2022 | CENA PECHUGA DESMECHADA  [PECHUGA 100 100 X X X 90 89 76 8 8 8 9
19/10//2022 |CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 120 100] X X X 20 79 74| 8 8 8 9
19/10//2022 |CENA SOPA DE LETRAS PASTA 80 100] X X X 60 78 711l 8 8 8 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
20/10/2022 PESAYUNC  COLADA DE PLATANO LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
20/10/2022 PESAYUNC  HUEVOS REVUELTOS HUEVO 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
20/10/2022 PESAYUNQ PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
20/10/2022 PESAYUNQ PATILLA PICADA PATILLA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
20/10/2022 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
20/10/2022 | NUEVES MOGOLLA INTEGRA MOGOLLA 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
20/10/2022  JALMUERZCCARNE DE CERDO AL HORNO|CERDO 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
20/10/2022 |ALMUERZC ARROZ CON ZANAHORIA |ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
20/10/2022  JALMUERZQ GUACAMOLE AGUACATE 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
20/10/2022  JALMUERZQ PAPA AL VAPOR PAPA 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
20/10/2022 |ALMUERZC CAZUELA DE LENTEJAS  |LENTEJAS 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
20/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE PINA PINA 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
20/10/2022 | ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
20/10/2022 | ONCES GALLETAS INTEGRALES  |GALLETAS INTEGRALES 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
20/10/2022 CENA |CARNE DE RES AL CILANTRO |CARNE DE RES 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
20/10/2022 |CENA POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
20/10/2022 |CENA SPAGUETI ESPAGUETI 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] ] TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
21/10/2022 PESAYUNQ CAFE CON LECHE LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
21/10/2022 PESAYUNQ TAMAL TAMAL 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
21/10/2022 PESAYUNQ PAN ROLLO PAN 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
21/10/2022 PESAYUNQ GRANADILLA GRANADILLA 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
21/10/2022 | NUEVES PAPAYA PICADA PAPAYA 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
21/10/2022 | NUEVES CERDO Y RES CERDO 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
21/10/2022  JALMUERZQ ARROZ BLANCO ARROZ 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
21/10/2022 |ALMUERZJ ~ COCIDO BOYACENCE CUBIOS 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
21/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE MORA JUGO DE MORA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
21/10/2022 | ONCES FRESA FRESA 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
21/10/2022 | ONCES COLADA DE FECULA LECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
21/10/2022 | ONCES PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
21/10/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
21/10/2022 |CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
21/10/2022 |CENA SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ |PAPA 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO___




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
22/10/2022 PESAYUNC|COLADA DE FECULA DE MAIZ |LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
22/10/2022 PESAYUNQ HUEVO COCIDO HUEVO 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
22/10/2022 PESAYUNQ CROISSANT CROISSANT NA NA NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9
22/10/2022 PESAYUNC COMPOTA DE MANZANA  |MANZANA 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
22/10/2022 | NUEVES | CHOCOLATE EN LECHE  |LECHE 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
22/10/2022 | NUEVES PONQUE TAJADO PONQUE 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
22/10/2022 |ALMUERZC CARNE DE RES A LAS FINAS |CARNE DE RES 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9
22/10/2022  JALMUERZQ ARROZ PAJARITO ARROZ 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
22/10/2022 |ALMUERZJ  POTECA DE AHUYAMA  |AHUYAMA 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
22/10/2022 |ALMUERZ{ PLATANO MADURO COCIDO |PLATANO MADURO 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
22/10/2022  |ALMUERZ{SOPA DECUCHUCO DE TRIGO|CUCHUCO DE TRIGO 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
22/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE MANGO MANGO 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
22/10/2022 | ONCES COLADA DE AVENA AVENA 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9
22/10/2022 | ONCES GALLETA CRAKER GALLETA 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9
22/10/2022 CENA | CARNE DE CERDO GUISADA |CARNE DE CERDO 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9
22/10/2022 |CENA TORTA DE AHUYAMA AHUYAMA 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9
22/10/2022 |CENA ARROZ AL PIMENTON ARROZ 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
23/10/2022 PESAYUNQ LECHE CALIENTE LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
23/10/2022 PESAYUNC}ALDO DE PAPA CON PECHUG|PECHUGA 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
23/10/2022 PESAYUNQ ALMOJABANA ALMOJABANA NA NA NA NA NA NA NA NA 9 8 7 9
23/10/2022 PESAYUNQ NARANJA NARANJA 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
23/10/2022 | NUEVES SORBETE DE MORA MORA 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
23/10/2022 | NUEVES PAN COCO PAN COCO 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
23/10/2022 |ALMUERZC PECHUGA DESPECHADA |PECHUGA 100 77 X X X 120 85 81 9 8 7 9
23/10/2022  JALMUERZQ MACARRONES MACARRONES 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
23/10/2022  JALMUERZQ PAPA AL VAPOR PAPA AL VAPOR 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
23/10/2022 |ALMUERZ ~ SOPA DE VERDURAS VERDURAS 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
23/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE PINA PINA 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
23/10/2022 |ALMUERZJ ARVEJA ZANAHORIA Y MAIZ |ZANAHORIA 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
23/10/2022 | ONCES [|PLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9
23/10/2022 | ONCES PAN ROLLO PAN ROLLO 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9
23/10/2022 CENA |CARNE DE RES AL PIMENTON |CARNE DE RES 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9
23/10/2022 |CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9
23/10/2022 |CENA MASAMORRA CHIQUITA PAPA 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
24/10/2022 DPESAYUNC| CHOCOLATE ENLECHE |LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
24/10/2022 PESAYUNQ QUESO CAMPECINO QUESO 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
24/10/2022 PESAYUNQ AREPA AREPA 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
24/10/2022 PESAYUNQ MANGO PICADO MANGO 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
24/10/2022 | NUEVES BATIDO DE BANANO LECHE 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
24/10/2022 | NUEVES AVENA EN HOJUELAS  |AVENA 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
24/10/2022  JALMUERZCPOLLO EN SALSA CHAMPIRNON/COLOMBINA 100 79 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
24/10/2022 |ALMUERZJ  RODAJAS DE TOMATE  |TOMATE 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
24/10/2022 |ALMUERZ{ PAPA CRIOLLA AL PEREJIL |PAPA CRIOLLA 80 751 X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
24/10/2022 |ALMUERZC  CAZUELA DE ALBERJA  |ALBERJA SECA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
24/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE GUAYABA GUAYABA 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
24/10/2022  JALMUERZQ ARROZ AL PEREJIL ARROZ 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
24/10/2022 | ONCES ARROZ CON LECHE ARROZ LECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
24/10/2022 | ONCES FRESA PICADA FRESA 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
24/10/2022 CENA EARNE DE RES MECHADA BBQ SOBREBARRIGA 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
24/10/2022 |CENA ENSAADA CAMPECINA LECHUGA MAIZ ESPINACA 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
24/10/2022 |CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10
m

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
25/10/2022 PESAYUNCPLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 80 80 X X X 80 87 81 8 8 8 9
25/10/2022 PESAYUNC|CALDO DE PAPA CON CARNE |CARNE 69 60 X X X 60 86 83 8 8 8 9
25/10/2022 PESAYUNQ PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ NA NA NA NA NA NA NA NA 8 8 8 9
25/10/2022 PESAYUNQ MORA MORA 100 100 X X X NA 3 4 8 8 8 9
25/10/2022 | NUEVES POTILLA DE AVENA CON BANANJHUEVO 80 90 X X X NA 3 4 8 8 8 9
25/10/2022 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 80 80 X X X NA 87 83 8 8 8 9
25/10/2022  |ALMUERZJETE DE PESCADO AL PIMENTJPESCADO 120 100 X X X 120 85 81 8 8 8 9
25/10/2022 |ALMUERZ{ ~ ARROZ AL CIALNTRO ARROZ 60 80| X X X 90 89 78 8 8 8 9
25/10/2022 |ALMUERZ{ ENSALADA AGRIDULCE  |REPOLLO 60 9| X X X 80 85 77 8 8 8 9
25/10/2022  JALMUERZQ PURE DE PAPA PAPA 90 60| X X X 120 80 78 8 8 8 9
25/10/2022  JALMUERZQ SOPA DE AVENA PAPA 100 100 X X X 150 89 76 8 8 8 9
25/10/2022 |ALMUERZ ~ JUGO DE MARACUYA MARACUYA 80 120 X X X 60 3 8 8 8 8 9
25/10/2022 | ONCES FLAN FLAN 100 120 X X X 35 87 84 8 8 8 9
25/10/2022 | ONCES PAPAYA PICADA PAPAYA 90 60 X X X 60 81 78 8 8 8 9
25/10/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA  [PECHUGA 100 100 X X X 90 89 76 8 8 8 9
25/10/2022 |CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 120 100] X X X 20 79 74| 8 8 8 9
25/10/2022 |CENA SOPA DE LETRAS PASTA 80 100] X X X 60 78 711l 8 8 8 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
26/10/2022 PESAYUNQ CAFE EN LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 9 9
26/10/2022 PESAYUNCEALDODEPAPA CON PESCAD( 69 60 X X X 60 86 83 9 8 9 9
26/10/2022 PESAYUNC PAN TAJADO INTEGRAL  |NA NA NA NA NA NA NA NA 9 8 9 9
26/10/2022 PESAYUNQ PAPAYA PICADA 100 100 X X X NA 3 4 9 8 9 9
26/10/2022 | NUEVES SORBETE DE CURUBA 80 90 X X X NA 3 4 9 8 9 9
26/10/2022 | NUEVES ROSCON 80 80 X X X NA 87 83 9 8 9 9
26/10/2022 |ALMUERZCE DE RES EN SALSA DE CHIMI( 120 100 X X X 120 85 81 9 8 9 9
26/10/2022 |ALMUERZJ ~ ARROZ AL PIMENTON 60 80 X X X 20 89 78 9 8 9 9
26/10/2022 |ALMUERZJ ~ VERDURAS ALTEADAS 60 90 X X X 80 85 77 9 8 9 9
26/10/2022 |ALMUERZ ~ PAPA A A FRANCESA 90 60 X X X 120 80 78 9 8 9 9
26/10/2022  JALMUERZQ SOPA DE PATACON 100 100 X X X 150 89 76 9 8 9 9
26/10/2022 |ALMUERZJ JUGO DE TOMATE DE ARBOL 80 120 X X X 60 3 8 9 8 9 9
26/10/2022 | ONCES CANDIL 100 120 X X X 35 87 84 9 8 9 9
26/10/2022 | ONCES MAIZ PIRA 90 60 X X X 60 81 78 9 8 9 9
26/10/2022 CENA POLLO DORADO 100 100 X X X 20 89 76 9 8 9 9
26/10/2022 |CENA CALABAZA GUIZADA 120 100 X X X 90 79 74| 9 8 9 9
26/10/2022 |CENA ARROZ Blanco 80 100 X X X 60 78 71l o9 8 9 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
27/10/2022 PESAYUNQ COLADA DE AVENA LECHE 80 80 X X X 80 87 81 9 8 7 9
27/10/2022 PESAYUNC ~ HUEVO EN TORTILLA HUEVOS 69 60 X X X 60 86 83 9 8 7 9
27/10/2022 PESAYUNQ AREPUELAS AREPUELAS 70 60 X X X NA NA NA 9 8 7 9
27/10/2022 PESAYUNQ MANDARINA MANDARINA 100 100 X X X NA 3 4 9 8 7 9
27/10/2022 | NUEVES KUMIS KUMIS 80 90 X X X NA 3 4 9 8 7 9
27/10/2022 | NUEVES GALLETAS KRAKER GALLETAS KRAKER 80 80 X X X NA 87 83 9 8 7 9
27/10/2022 JALMUERZC CARNE DE CERDO AL AJILLO |CERDO 120 100 X X X 120 85 81 9 8 7 9
27/10/2022 |ALMUERZ{ ~ ARROZ CON AJONJOLI  |ARROZ 60 80| X X X 90 89 78 9 8 7 9
27/10/2022 |ALMUERZd  TAJADA DE AGUACATE  |TOMATE 60 9| X X X 80 85 77 9 8 7 9
27/10/2022  JALMUERZQ CHIPS DE YUCA YUCA 90 60| X X X 120 80 78 9 8 7 9
27/10/2022 |ALMUERZ{ ~ SOPA DE CONCHITAS PAPA Y PASTA 100 100 X X X 150 89 76 9 8 7 9
27/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE MORA MORA 80 120 X X X 60 3 8 9 8 7 9
27/10/2022 | ONCES SORBETE DE CURUBA  [CURUBA 100 120 X X X 35 87 84 9 8 7 9
27/10/2022 | ONCES TORTA NEGRA TORTA NEGRA 90 60 X X X 60 81 78 9 8 7 9
27/10/2022 CENA [ARNE DE CERDO AL CILANTR{CARNE DE CERDO 100 100 X X X 90 89 76 9 8 7 9
27/10/2022 |CENA ESPAGUETI ESPAGUETI 120 100] X X X 20 79 74| 9 8 7 9
27/10/2022 |CENA SOPA DE CUCHUCO DE TRIGPAPA Y PASTA 80 100] X X X 60 78 71l 9 8 7 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] ] TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
28/10/2022 PESAYUNQ GALLETA WAFER GALLETA WAFER 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
28/10/2022 DPESAYUNC| ENSALADA DE FRUTAS  |PAPAYA MELON 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
28/10/2022 PESAYUNC| CARNE DE RES GUISADA |CARDE RES 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
28/10/2022 DPESAYUNC| ARROZ CON ESPINACA  |ARROZ 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
28/10/2022 | NUEVES [ECA DE AHUYAMA CON ALVEHAHUYAMA 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
28/10/2022 | NUEVES | PAPAEN SALSA CRIOLLA |PAPA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
28/10/2022  JALMUERZQ SOPA DE CEBADA PAPA CEBADA 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
28/10/2022 |ALMUERZC LIMONADA CON AZUCAR  |LIMON 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
28/10/2022 |ALMUERZC COLADA DE FECULA DE MAIZ |LECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
28/10/2022  JALMUERZQ PAN ROLLO PAN ROLLO 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
28/10/2022 |ALMUERZd PECHUGA DESMECHADA |PECHUGA 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
28/10/2022 JALMUERZJARROZ AL PEREJIL ARROZ 100 120 X X X 60 4 gs| o9 8 8 8 10
28/10/2022 | ONCES |AJiacO PAPA 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888___ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
29/10/2022 PESAYUNQ CAFE EN LECHE LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
29/10/2022 PESAYUNC|CALDO DE PAPA CON CARNE |CARNE 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
29/10/2022 PESAYUNQ PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
29/10/2022 PESAYUNQ GRANADILLA GRANADILLA 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
29/10/2022 | NUEVES GALLETA WAFER GALLETA WAFER 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
29/10/2022 | NUEVES | ENSALADA DE FRUTAS  |PAPAYA MELON 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
29/10/2022 |ALMUERZd CARNE DE RES GUISADA |CARDE RES 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
29/10/2022 |ALMUERZ{  ARROZ CON ESPINACA  |ARROZ 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
29/10/2022 |ALMUERZJFECA DE AHUYAMA CON ALVEHAHUYAMA 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
29/10/2022 |ALMUERZC PAPA EN SALSA CRIOLLA |PAPA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
29/10/2022  JALMUERZQ SOPA DE CEBADA PAPA CEBADA 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
29/10/2022 |ALMUERZd LIMONADA CON AZUCAR  |LIMON 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
29/10/2022 | ONCES |COLADA DE FECULA DE MAIZ |LECHE 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
29/10/2022 | ONCES PAN ROLLO PAN ROLLO 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
29/10/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA  [PECHUGA 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
29/10/2022 |CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
29/10/2022 |CENA AJIACO PAPA 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN CIREERVACON =S
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
30/10/2022 PESAYUNCPLADA DE HARINA DE PLATAN|LECHE 80 80 X X X 90 4 87 9 8 8 8 10
30/10/2022 PESAYUNQ QUESO CAMPESINO QUESO 100 90 X X X 120 3 89 9 8 8 8 10
30/10/2022 PESAYUNQ AREPA AREPA 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
30/10/2022 PESAYUNQ MANGO PICADO MANGO 80 80| X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
30/10/2022 | NUEVES BATIDO DE MORA LECHE 60 60 X X X NA NA NA 9 8 8 8 10
30/10/2022 | NUEVES AVENA AVENA 80 80| x X X NA 3 3 9 8 8 8 10
30/10/2022 JALMUERZJRNE DE CERDO CARAMELIZA[CERDO 100 100 X X X 150 3 90 9 8 8 8 10
30/10/2022  JALMUERZQ ARROZ AL PEREJIL ARROZ 60 100 X X X 90 4 86 9 8 8 8 10
30/10/2022 |ALMUERZJ  POTECA DE AHUYAMA  |AHUYAMA 60 80| X X X 120 3 92 9 8 8 8 10
30/10/2022  JALMUERZQ PAPA EN CHUPE PAPA 80 80| X X X 100 4 85 9 8 8 8 10
30/10/2022  JALMUERZJSOPA DE CUCHUCO DE TRIGO|CHUCHO DE TRIGO 150 230 X X X 120 4 95 9 8 8 8 10
30/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE GUAYABA GUAYABA 60 80| X X X 90 5 3 9 8 8 8 10
30/10/2022 | ONCES GALLETA DE AVENA GALLETA 80 80 X X X 60 4 76 9 8 8 8 10
30/10/2022 | ONCES BALADA DE FRUTAA CON YOG|PAPAYA MANGO MELON 60 60 X X X NA 5 NA 9 8 8 8 10
30/10/2022 CENA | CARNE DERES AL CILANTRO |CARNE DE RES 100 120 X X X 120 3 86 9 8 8 8 10
30/10/2022 |CENA TORTILLA DE ACELGA ACELGA 100 120 X X X 60 4 ss| o9 8 8 8 10
30/10/2022 |CENA ESPAGUETI ESPAGUETI 150 230 X X X 100 4 g9l o9 8 8 8 10

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _EDWIN ALEXANDER QUINTERO____

TIPO DE DOCUMENTO:__CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1069717888__ CARGO: _GASTRONOMO____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIADE

INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUSAGASUGA

COORDINADOR O RESPONSABLE: RUBIELA GIRALDO

SERVICIO SOCIAL: __ CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR:__FUNDACION INSTITUTO TECNOLOGICO DEL SUR

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR NAZARETH CHINAUTA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] i TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINADO 1 cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
TIEMPO PESO NETO
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO -
(dd/mm/aaaa) | . PE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros | (9ramos/iitros JIEMBEOIEN OESERVACIOIES
COMIDA : Junidad) MINUTOS
Junidad) g G g G g G INICIAL | FINAL
® °c Evallie Evalte Evalte .
Evalle
entre2y| entre2y | entre 2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
31/10/2022 PESAYUNQ TE EN LECHE LECHE 80 80 X X X 80 89 84 9 9 9 9
31/10/2022 PESAYUNCEALDO DE PAPA CON PECHUG|PECHUGA 120 120 X X X 100 80 75 9 9 9 9
31/10/2022 PESAYUNQ AREPA AREPA 80 80 X X X 30 87 81 9 9 9 9
31/10/2022 PESAYUNC  CMPOTA DE MANZANA  |MANZANA 80 70 X X X 50 8 3 9 9 9 9
31/10/2022 | NUEVES | SORBETEDE GUANABANA |GUANABANA 80 100 X X X 30 4 4 9 9 9 9
31/10/2022 | NUEVES CROISSANT CROISSANT 80 80 X X X 60 NA NA 9 9 9 9
31/10/2022  JALMUERZQ FILETE DE PESCADO PESCADO 120 100 X X X 120 87 79 9 9 9 9
31/10/2022 |ALMUERZJ ~ ARROZ AL PIMENTON ARROZ 80 100 X X X 60 79 74 9 9 9 9
31/10/2022 |ALMUERZC ENSALADA CAMPESINA  |MAIZ TIERNO 100 80| X X X 120 4 4 9 9 9
31/10/2022 |ALMUERZ{ PAPA CRIOLLA GUISADA  |PAPA CRIOLLA 90 80| X X X 100 78 76 9 9 9 9
31/10/2022  JALMUERZQ JUGO DE PINA PINA 60 120 X X X 60 4 4 9 9 9 9
31/10/2022 |ALMUERZ{ ~ SOPADE CONCHITAS PAPA CRIOLLA 120 220 X X X 150 89 75 9 9 9 9
31/10/2022 | ONCES CAFE CON LECHE LECHE 100 100 X X X 60 86 70 9 9 9 9
31/10/2022 | ONCES MOGOLLA NEGRA MOGOLLA 80 80 X X X 50 NA NA 9 9 9 9
31/10/2022 CENA POLLO DORADO POLLO 120 100 X X X 120 89 75 9 9 9 9
31/10/2022 |CENA ARROZ BLANCO ARROZ 60 120 X X X 70 86 o] o9 9 9 9
31/10/2022 |CENA SOPA DE AHUYAMA AHUYAMA 60 120 X X X 120 78 71l 9 9 9 9
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